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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Laboratorni prace ¢. 2
Téma: KVASINKY

Jméno:
Datum:
Zakladni skola: Trida:

Teoreticky uvod:
Kvasinky jsou jednobun&éné houby. Radime je mezi houby vieckovytrusé . Jiz
od antiky se kvasinky pouzivaji v kvasmych procesech Vv pekafstvi a v
pivovarnictvi. KvaSeni (fermentace) je proces, pii kterém je cukr (nejbéznéji
gluk6za) oxidovan sérii reakci, pfi nichz neni vyzadovan kyslik. Hlavnimi
koneénymi produkty pii kvaSeni u kvasinek jsou ethanol a oxid uhlidity.
Energeticky zisk pro bunku je vSak podstatné menSi nez pti dychéni (respiraci),
kdy je cukr oxidovan za ucasti kysliku a vznika oxid uhli¢ity a vodni péra.
Kvasinky jsou schopny organické zdroje uhliku zkvasit ¢i oxidovat za ucasti
kysliku podle podminek, v nichZ se nachéazeji. Kvasinky preferuji kvaSeni 1v
prostifedi s pfitomnosti kysliku.
Alkoholové kvaseni:  CgH1206 — 2 CO, + 2 C;HsOH

cukr — oxid uhlicity + ethanol

D}’/Chénii CeH1206 + 6 O— 6 CO, + 6 H,O
cukr + kyslik — oxid uhli¢ity + voda

Ukol &. 1: Stanoveni optimalnich podminek pro ¢innost a rozmnoZzovani
kvasinky pivni a diukaz vznikajiciho plynu

Kvasinky se budou mnozit a metabolizovat (pfeména latek a energie), pokud
budou mit k tomu vhodné podminky.
AlkOhOlOVé kva§eni: Caleoe — 2 COz + 2 C2H5OH

cukr — oxid uhli¢ity + ethanol

Kvasinky se budou mnozit a metabolizovat ve vhodnych podminkach
a vznikajici oxid uhli¢ity nafoukne balének. Pokud dodame nevhodné Zziviny
nebo budou zvoleny nevhodné podminky (napf. nepiitomnost cukru nebo
studena voda) kvasinky nebudou metabolizovat, tudiz se nebude produkovat
oxid uhli¢ity a balonek zlstane nenafouknuty.Vznikajici oxid uhliCity je
bezbarvy plyn , bez zapachu, ktery nepodporuje hoteni. Diikaz vznikajiciho
plynu ovéfime hofici Spejli.

Pomiicky a chemikalie:
3 Erlenmeyerovy baiiky, 3 nafukovaci balonky, pekaiské kvasnice (1 kostka),
1zicka,lihovy fix, sklenéna ty¢inka, sklenéna vana, cukr, voda, zapalky, Spejle




Postup:

Banky oznacime Cisly 1, 2, 3.

Do prvni banky dame 150ml studené vody.

Do druhé banky dame 150ml teplé vody.

Do tfeti banky dame 2 1zi¢ky cukru a 100ml teplé vody.

Poté do kazdé banky rozdrobime jednu tfetinu kostky kvasnic.
Obsah ban¢k lehce zamichame sklenénou tyc¢inkou.

Na usti kazd¢ baiiky nasadime nafukovaci balonek.

Baiku €. 2 a ¢. 3 umistime do sklenéné vany s teplou vodou.

Zavér:

Projevem metabolizmu kvasinek je produkce plynu — pii kvaseni

seuvoliiuje .........coooeviinn.nn. , ktery lze prokazat hotici $pejli.

Pokud pii kvaseni vzniké oxid uhli¢ity, hotici Spejle ...,

Pro rist kvasinek, jejich déleni a metabolickou aktivitu je nezbytnd ptitomnost
zdroje Zivin .............ooeenenl. Qi vody.

Ukol &. 2: O&kovani %ivné pady kulturou kvasinky pivni

Pomiicky: Zivna piida Malt extrakt agar, jednorazové klicky, kultura kvasinky
pivni, fix
Postup:

1. Oznacte Petriho misku svym jménem.

2. Proved’te ockovani dle nékresu.

3. Vlozte Petriho misky dnem vzhtiru do krabice na kultivaci.

4. Po 4 dnech pozorujte.

Ukol ¢.3: RozmnozZovani kvasinek

Kvasinky se rozmnozuji zpravidla nepohlavné - tzv. pu€enim. Puceni je d¢j, pfi
némZ se na buiice objevuje nejdiive maly hrbolek — pupen, ktery postupné dortista
a posléze se odd¢luje jako bunika dcetinna.

Nékres:






